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Plat

Garniture

Produit
Laitier

Dessert

Ces menus sont susceptibles de changement en fonction d’éventuelles difficultés d’approvisionnement. Les menus sont supervisés par une diététicienne.

RESTAURANT SCOLAIRE Saint-Maurice-sur-Fessard
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emaine du 31/03/2025 au 04/04/20

dans nos locaux

BIOLOGIQUE

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Laitue Tarte aux fromages Batavia Carottes rapées
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Fromage Petit suisse Fromage
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Compote a la fraise Fruit Fromage blanc coulis Tartelette Poire — kiwi
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Allergénes 1 crustacés 3 fruits a coque 5 poisson 7 soja 9 arachide 11 sulfites 13 moutarde
4 gluten 6 graine de sésame 8 céleri 10 lait 12 lupin 14 mollusques
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