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Semame du 05/01/2026 au 09/01/202

Ces menus sont susceptibles de changement en fonction d’éventuelles difficultés d’approvisionnement. Les menus sont supervisés par une Diététicienne.

RESTAURANT SCOLAIRE Saint-Maurice-sur-Fessard

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Endives Batavia Batavia dés de fromages Potage de potimarron Paté de foie
YA\ ya YA\ YA\
| gy | 10 110
13 13
Pates bolognaises Parmentier de canard Cceur de merlu Quiche aux légumes Sauté de veau
N YA %% Pal ya
%‘D = —115-10 L =
2-10
Riz / petits légumes Batavia Brocolis / pommes de
%%m N terre
—— BONNE ANNEE 13 ﬁ
Fromage Fromage Yaourt a la vanille Fromage Petit suisse
10 10 mi 10 10
10
Galette cuite sur place Compote a la fraise Galette réalisée par les Mousse au chocolat au Fruit
% enfants lait
3-4-2-7 m
2-4
Allergénes 1 crustacés 3 fruits a coque 5 poisson 7 soja 9 arachide 11 sulfites 13 moutarde
2 ceufs 4 gluten 6 graine de sésame 8 céleri 10 lait 12 lupin 14 mollusques
oS Produit surgelé, %%  Qualité Bleu ) P i
Fait Maison SR cuisiné et préparé (1Y) S Produit local B Produit BIO
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