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Semaine du 09/02/2026 au 13/02/202

Ces menus sont susceptibles de changement en fonction d’éventuelles difficultés d’approvisionnement. Les menus sont supervisés par une Diététicienne.

RESTAURANT SCOLAIRE Saint-Maurice-sur-Fessard
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A Sauce curry A
4 T gy | ap, A T
A5 10-4
I
10-5
Petits pois / carottes Pommes de terre — carottes Lentilles Mélange Romanesco /
- navets \ Riz
A N
A iy AR > < A
T U —1
Petit suisse Yaourt a la vanille* Fromage Fromage
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Allergénes 1 crustacés 3 fruits a coque 5 poisson 7 soja 9 arachide 11 sulfites 13 moutarde
2 ceufs 4 gluten 6 graine de sésame 8 céleri 10 lait 12 lupin 14 mollusques
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